


CHILLFACTOR

FROZEN CHRAMELO MIEL

INGREDIENTES

RECETRA PRRA T
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ESTE CREMoSo POSTRE DE MIEL Y CARAMELO ES

UNR DELICiR. COMBINE LR CREMA DE CRRRMELO Y
EL CRUJIENTE CRRAMELO DE CHOCOLRTE PRRA
CRERR UNR EXPLOSiON ToTAL DE SABoR. ANADR
UN REMoLiNo DE RiCRS SALSRS DE CHOCOLRTE Y

CARAMELO PARA RNADIR EXPLOSiON DE SRBORES
A TU GRRANiZRDo

PROCESO

100 ML DE NATH

CARAMELO DE CHOCOLATE/BRARRA

3 GOTRS DE ESENCIR DE CARARMELO

SALSA DE CARAMELO

SALSA DE CHOCOLATE

TRITURAR EL CHOCOLRTE EN FORMA EN
UNR BOLSR CoN UN RoDiLLo.

EN UN BoL MEZCLAR LA NRTR Y LA
ESENCiR DE CRRAMELO Y ANRADIR EL
CHOCOLRATE TRiTURADO.

INCORPORA EL CRRAMELO Y LA SALSRA DE
CHOCOLRTE

VIERTE LR MEZCLR EN TU GRANiZRDORA
CHIiLLFACTOR Y RPRIETR HRSTR QUE LA
MEZCLR EMPIECE R CONGELRRSE

iDISFRUTAI



3§ CHILLFACTOR

BATiDo DE HELADO OREO

RECETA PRRA TV
DELICIOSO GRANIZRDO

| ESTA SENCILLA PERo DELiCioSR RECETR DE BARTiDO

| HELADo DE OREo ES Lo UNiCO QUE SUERRAS
CoMER.

. TRITURA LAS GRLLETRS OREO Y COMBINALAS CON
EL HELRDO Y LA LECHE PRARA CRERAR UNR DELICiR

DE LWo. LA SUAVIDAD DE LA CREMA SE

COMPLEMENTR PERFECTRMENTE CON EL CRUJiDO

DE LAS GHALLETRS, Lo gUE HRCE QUE LR MEZCLR
SER RERLMENTE PERFECTO.

INGREDIENTES PROCESO

2-3 GALLETRS oREoS PRITFIER

RPLASTAR LAS ORE® EN UNR BOLSR CON
UN RoDiLLo HRSTR TRiTURRRLRAS
SEEUINDONHSD!
VIERTE LA LECHE EN EL VRSO CHIiLLFRCTOR
. Y ANRADE EL HELRDo DE VRINILLR, LRS
SiRoPE DE CHOCOLRATE OREOS Y EL SiROPE DE CHOCOLRTE.
[ERGERIPHSO
RPRETAR HASTA QUE LR MEZCLRA EMPIECE
A CONGELRRSE

SUHKIONHSO

iDiSFRUTRI

200 ML DE LECHE ENTERR

1 CUCHRRADA DE HELRDO DE VRINILLA

TiP: DECORR TU GRRANiZRDo CHiLLFRCTOR CoN Lo QUE MAS TE GUSTR



CHILLFACTOR

CRAZY CHOCOMENTH

INGREDIENTES
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"UNR COMBINRCION DE SRBORES SUPERCRAZY DE

ToDoS LoS TiIEMPOS: NoS ENCRANTR ESTE
CREMoSo POSTRE DE CHOCOLHATE Y MENTR,
iPERFECTO PRRA ToDoS LoS RMANTES DE ESTE
DELiCioSo DUol

MEZCLE LR NARTR CON TU CHOCOLRTE DE MENTR
FAVORiTo PARA CRERR UN POSTRE
DELiCioSRMENTE ESPESO, CON EL FRESCO SRBOR
DE LR MENTR COMPLEMENTRNDO
PERFECTRMENTE EL RiCo CHOCOLRTE. jQUE GURY!

PROCESO

100 ML DE NATH

2 R 3 GOTRS DE ESENCIR DE MENTH

1 CUCHRRADA DE SALSA DE CHOCOLATE

PARA DECORAR 1 BARRA DE CHOLATE o
CHOCOLRTE CON MENTR

PRIMERSFPHSO!

TRiTURA EL CHOCOLATE CoN MENTR QUE HRYRS
ELEGiDo EN UNR BOLSA CON UN RoDiLLo.
SEGUNDO PASO

MEZCLAR LA NRATRA Y LA ESENCiR DE MENTR

Y ANADIR EL CHOCOLRTE TRiTURRADO.

[[ERCER PHSO

VIERTR ToDR LA MEZCLR EN SU VRS0
CHILLFACTOR CONGELRDO Y RPRIETE HRSTR

OUE LA MEZCLR EMPIECE R CONGELRRSE.

CUHKIOPHYO

IDISFRUTA!



CHILLFACTOR

RECETH PARHA TU
DELICIoSO GRANIZHDO

INGREDIENTES PROCESO
PRIMER PASO

SEGUNDo PASO

TERCER PASO

CURRTO PRSO

TiP: DECORR TU GRANiZRDo CHiLLFRCTOR CON Lo QUE MAS TE GUSTA



3€ CHILLFACTOR

CREMH DE MANGO HELHDR

1 MANGO TROZERDO PRIMERIPHSO
HACER UN PURE CON EL MANGO, EL

2/3 TAZRA DE YOGURT GRIEGO YOGURT Y LA LECHE
SEGUNDOIPHSO

VB aBadi1: VIERTE LA COMBINRCI6N EN EL VRSO DE
CHILLFRCTOR

TERCERSPHSO
CiERRALO Y APRIETR HASTR QUE SE FORME
EL GRRANiZRDo

iDiISFRUTR DE TU CREMA
DE MANGO!



CHILLFACTOR

HELADO DE YOGUFRESH
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" NUESTRO YOGUR HELRDo DE FRESR, FACiL DE
PREPARAR, ES iNTENSAMENTE RFRUTRDO Y
CREMoS0, PERFECTO PARA UN SENCiLLO
CRPRiCHo DE VERRNO.

MAS SANo QUE EL HELRDo.. iPERO iGUAL DE
DELiCioSol ESTR RECETR DE YOGUR HELRDO
CREMoSo ES UNR DE LRS FRVORITRS DE LA
FAMILIA Y ES iDEAL PARA MANTENER R ToDoS
CONTENTOS.

140 G DE FRESRS FRESCRS FRIMER PHSO
PiCR LR MiTRD DE LRS FRESRS, BATE EL RESTO
MEDIR LATA DE Y405 G DE LECHE EN UN PROCESADOR DE ALIMENTOS o UTiLiZA
CONDENSADA LiGHT UNR BRTiDORA DE VARILLAS PARA CREAR UN
PURE.
500 G DE YOGUR GRIiEGO SiN
GRRSA/LIGHT SEGUNDO PHSO

EN UN CUENCo GRANDE, RNRDR LR LECHE
CONDENSRDR R LAS FRESRS TRiTURRDRS Y, R
CONTiINURCiSN, RNRDR SURVEMENTE EL
YOGUR HRSTR QUE SE MEZCLE. INCORPORAR
EL RESTo DE LRS FRESRS PiCRDRS.

TERCER PHSO

VIERTE LR MEZCLR DE FRESRS PoCo R PoCo
EN TU CHiLLFRCTOR CONGELRDO Y RPRIETR
HRSTA QUE LA MEZCLR EMPIECE R
CONGELRRSE.

CUHKIOPHYO

IDISFRUTRI!




3€ CHILLFACTOR

GRANIZADO MENTH MoJiTo

.:| r—r1fr‘ ‘/"';:, "/‘:“f—
Vil IVWONY UIN I NIl V'Y

" EL ModiTo ES UN COCTEL CLFSiCo DEL VERANO,

PERFECTO PRRA LoS DiRS DE PEREZR. LA
COMBINRCiSN DE MENTR FRESCR, RoN BLANCO,
RZUCAR Y LiMRA PiCANTE, LA COMBINRCION DE
DULZURR, CiTRiCOS Y MENTR ES UNR F6RMULR
GRNRDORA Y SE TRADUCE PERFECTRMENTE EN
UNR VERSiSN GRRANiZRDR DE LR LEGENDRRIR
BEBiDA. CAMBIR EL RON PoR LR LiMONRDR PRRA
CRERR UNR DELiCioSR VERSiON DE COCTEL.

40 G DE FRESRS FRESCRS

UN PUNRDo DE HoJRS DE MENTR Y
UNR RAMITR DE MENTR RDiCioNAL
PARA DECORAR

2 CUCHRRRDITAS DE RZUCAR
GRANULRDO

60 ML DE LiMONRDR *

125 ML DE AGUR CON GRS o SEGUN
SER NECESARio

PRIMER PASO
TRITURA LAS HOJAS DE MENTR
APRETANDOLRS CON LA MANoO Y LUEGO
ANFADALRS A TU GRANIZADO CHILLFACTOR.

SEGUINDOIPHSO
ANRDE EL RZUCAR Y EL ZUMo DE LiMR AL
VASo

[ERCER PASO
ANRADE LA LiMONRDR AL CHIiLLFRCTOR Y
LUEGo RNRDE EL RGUR CoN GRS AL GUSTo.
CURRTO PASO

APRETAR EL VRSO HRSTR QUE LR MEZCLR
EMPIECE R CONGELRRSE.

BUINITOIPHSO!

ADORNAR CON LA RAMITR DE MENTR

IDISFRUTRI



3€ CHILLFACTOR

GRANIZADo DE BATIDO DE CHOCOLHTE
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INGREGIENTES:

* 175ML DE LECHE REFRIGERRDA
* 1 CUCHARADITA DE CHOCOLATE EN PoLVo

i/

F 43
=

SFT £2
5 £ 3
= ii

£

iy
L
Ny
Iy I
R
&\
!t“‘

~ MEON

SLUSHY
MAKER

« COMBINRAR LR LECHE Y
EL CHOCOLATE EN
PoLVvVo

 COLOCH LR
COMBINRCiSN EN EL
VRSO DE CHIiLLFRCTOR

« CiERRALO Y APRIETA
HASTR SUE SE FORME
EL GRANiZRDO

* iDISFRUTR TU
CHoCoRHATIDO!
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 AGREGUE FRUTR PARA DARLE UNSRABOR MHS iRRESiSTiBLE.



€ CHILLFACTOR

EL PERFECTo BELLiNi DE MELOCOTON
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" AFRUTADO Y REFRESCANTE, EL RELLiNi ES UN

COCTEL CLASiCO iTALIANO QUE iINFUNDE
FRESCURR.

HoY VAMoOS A PREPARAR UNA VERSION LIBRE DE
LICORES CON CHiLLFRCTOR RHORA PUEDES HRCER
UNR VERSiON GRRNiZRDR DE ESTR iCSNiCR
RECETR. EXPERIMENTR CON DiFERENTES ZUMoS
PARA DARLE UN LiGERO GiRo.

4 MELoCOTONES PELADOS Y SiN HUESo

MEDio LiTRo DE AGUR CON GRS, MUY
FRIA

UN PUNRDo DE FRAMBUESRS, PUEDEN
SER CONGELRDRS

EL ZUMo DE MEDio LiMON

FRIMERTERSO

TRiTURA LOS MELOCOTONES Y LAS
FAMBRUESAS Y MEZCLALO CON EL AGUR CON
GAZ Y EL ZUuMo DE MEDIO LIMON

SEGUINDOIEHSO!
ANADE EL LIQuIDo AL VASO Y APRIETA HASTA
QUE LA MEZCLR EMPIENZE R CONGELRRSE.

[ERCER'PASO
SI PREFIERES UNA TEXTURRA MAS LIGERR,
PUEDES ANADIR MAS CANTIDAD DE AGUA.
CURRTOIPASO

APRETAR EL VRSO HRASTR QUE LA MEZCLRA
EMPIECE R CONGELRRSE.

BUINIOPHSO

ADORNAR CON TRoZoS DE DURAZNO

IDISFRUTRI



3€ CHILLFACTOR

CHISS-PIANTE DE FRUTRS

INGREGIENTES:

 YoML DE ZuMo DE MARACUYA
« YoML DE ZuMo DE ARANDANO
- YOML DE ZUMo DE PINR
 YOML DE ZUMoO DE POMELO

* YOML DE LIMONRDA

PROCESO

',-,"/, v gum

-« COMBiNRAR ToDoS LoS
ZUMoS Y LA LiMONRDR.

 COLOCH LR COMBINRCiON
EN EL VRSO DE
CHIiLLFRCTOR

» CiERRALO Y RPRIETR HRSTR
QUE SE FORME EL
GRBNiZRDo

« iDISFRUTR TU CHiSS-PiRNTE
DE FRUTRS
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. AGREGUE FRUTR PARA DARLE UNSABOR MHS iRRESiSTiBLE.



CHILLFACTOR

TROPICAL SUNSET
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DELICIOSO GRANIZHDO
" ESTE COCTEL TE TRANSPORTRRA

iNSTRNTANERMENTE R UN LUGRR TOTRLMENTE
TROPICAL. FRESCO, VERANIEGO Y RFRUTRDO, {TE
SENTIRAS CoMo Si ESTUVIERAS EN LR RRENR EN
UN RBRIR Y CERRRR DE 0JoS!

DECORR TU GRANiZRDo TROPiCAL CON FRUTRS
PARA DARLE UN TogUE RUN MHAS TROPICHL.

EL NOMBRE ViIENE DE LoS COLORES DEL COCTEL
OUE SiMULAN UN RTRRDECER, iPERFECTO PRRA
ESTE VERANoO!

150 MiLiLiTRoS DE JUGO DE NARRNJR

7 RODAJA DE NARANJA

1 CUCHRRADRA DE GRANADINA

1 CEREZR PARRA DECORAR

ERIMERSERSO
MEZCLA EL JUGO DE NARANJA CON LA
GRANADINA EN TU VASO CHILLFACTOR

SEGUINDOIEHSO

APRIETA EL VRSO HRSTR QUE LA MEZCLA
EMPIECE R CONGELRRSE

JERCER PHSO

DECORA TU REFRESCANTE TROPICAL SUNSET
CON LA RODAJA DE NARANJA Y LA CEREZA

iDISFRUTAI



3€ CHILLFACTOR

TROPICHL SUNSHINE

80ML DE MACEDONIA FRITIERSEHSO

MEZCLE LoS TRES ZUMoS TROPICALES
80ML DE ZUMo DE NARANJA SEGUINDOIEHSO!

_ VIERTE LA COMBINRCION EN EL VRSO0 DE
4YOML DE ZUMo DE PINA CHILLFRCTOR

JERGERSPHSO
CiERRALO Y RPRIETR HASTRA QUE SE FORME
EL GRRNiZRDo

iDISFRUTR DE TU TROPICAL
SUNSHINE!



